
LOT C7 Barrique : Couleur violet avec un nez très

fruité et frais

LOT C7 Amphore CARBONE, argiles 100%

certifiées d'Impruneta (cuisson 1000°) : Couleur

pourpre avec un nez très puissant, notes de

fruits rouges très mûres

LOT C7 Contenant composé d'argiles italiennes

(cuisson 1200°) : Couleur pourpre avec un nez

fermé sans expression
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Cépages : Cabernet Sauvignon et Merlot 

 Appellation Bordeaux Supérieur  

5 mois d'élevage. 

Interprétation issu du rapport d'analyse COFRAC n° 146300 par le Laboratoire Excell à Florac le 06.03.2023


